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『街のたより』第33回

♪漢字豆知識・続編

   ぼくは人気もの

♪ミニミニクッキング

昭和46年の発足…多摩ニュー

タウンの歴史にその名を刻む

『諏訪・永山囲碁クラブ』、

現在の会員数は33名、5段以上

の高段者も多く、発足当初から

強豪クラブとしての知名度が高

い。知力・体力を万全にして臨

む、碁盤の上のスリリングバト

ル…『理由あって打つ次の一手』

は「知的格闘技」の醍醐味を味わう瞬間、湧き上がる歓びや悔しさが

次の対局へのエネルギーを生み出します。気心の知れた仲間との対戦

に思わず熱がこもり、歓声やため息が笑いを誘うことも…。級位者から

高段者まで様々な棋力での対局が可能、興味のある方は見学にお越しく

ださい。地域の学童クラブに足を運び、「チビッコ棋士」の育成に力を

注ぐのも名門クラブならではの取組み。8月に行われた『地区対抗囲碁

大会』（5人1組）では多摩地区第3位の戦績、現在は11月7日（日）開催

の個人戦『多摩市囲碁連盟主催秋季大会』に向けて真剣勝負が続きます。

同大会は当日のエントリーも可、深まり行く秋の一日…熱気あふれる

会場に足を運んでみませんか？

多摩市永山4-2　永山東集会所
毎週土曜日　19：00～22：00
　　日曜日　14：00～18：00
お問合せ先：TEL042-373-0228
              　　　　　  (永竹）

秋にぴったりのおしゃれなデザート

『りんごの赤ワイングラタン』

こんにちは！　8月で3才になったばかり…
ウェルシュコーギーの「北斗」です。雷さまが
怖い、ちょっぴり弱気なぼくだけど、食欲の
秋…自慢の『食いしん坊』にも磨きがかかり、
毎日元気いっぱいに走りまわっています。
“散歩”“ごはん”“ボールする？”の言葉
に寝ていても反応しちゃうハッスルボーイ…、
ちょっとだけ尻尾の残ったコ－ギーを見かけ
たらそれがぼくだよ、よろしくね～。

『諏訪・永山囲碁クラブ』

　　材料（2人分）
りんご　　　　　1個
ブラウンシュガー　25ｇ
シナモンパウダー　小さじ1/2
赤ワイン　　　　50 cc
無塩バター　　　25ｇ
ラムレーズン　　10ｇ

この漢字いくつ読めますか？

 1. 東　雲
 2. 殿
 3. 沈丁花
 4. 蒲公英
 5. 縮　緬
 6. 九十九折り
 7. 玉蜀黍
 8. 大　蒜
 9. 泥　濘
10. 合歓木
11. 麻　疹

問 題 答（下から番号順）

 1. しののめ
 2. しんがり
 3. じんちょうげ
 4. たんぽぽ
 5. ちりめん
 6. つづらおり
 7. とうもろこし
 8. にんにく
 9. ぬかるみ
10. ねむのき
11. はしか

 ① りんごは8等分のくし型に切り、
　　皮をむいて芯を取り除く。バッ
　　トに入れブラウンシュガーとシ
　　ナモンをふって全体にからめ、
　　室温で20～30分おく。
　　オーブンを170℃に温めておく。

 ② 耐熱容器にりんごを並べ、赤ワ
　　インを注ぐ。ラムレーズンとバ
　　ターを細かくちぎって散らし、
　　170℃のオーブンで、途中りん
　　ごの上下を返しながら、30～
　　40分焼く。水分の量が2/3位に
　　なったらできあがり。
　　温かいうちにいただく。

　　　　　　　★くたっとした
　　　　　　　　りんごに赤ワ
　　　　　　　　インソースが
　　　　　　　　しみ込んで
　　　　　　　　おいしい。
　アイスクリームといっしょに
　いただくとさらに美味！

『多摩市囲碁連盟主催秋季大会』のお知らせ

　■日　  時　11月7日（日）　
　■場　  所　関戸公民館　大会議室（ヴィータコミューネ内）

　■時　  間　12：30～17：30
　■参加資格　市民・少年少女・有段者～級位者
　■参加費用  1000円（当日会場にて）

　♪詳細は会場に直接お問合せください。TEL042-374-9711

わ  け


